Druh3 €éast Potravinového Kédexu, Prva hlava (§ 38, ods 6):

538
(1)% skladoch musia byt' oddelene priestory na £ishl a necistu prevadzku.

(2) Podla ustanoverych mikroklimatickych poZiadaviek na skladovanie wwrobkow musia mat' sklady takdta teplotu
v °C a relativnu wihkost' v percentach:

a) suchy skdad teplota podla druhu wiroblu 65 & 70 %
b)) chladmny sklad +8a+ 10°C a0 aZ 90 %
c) chladeny sklad +2a+6°C B0 &% 95 %
d) mraziarensky sklad - 18 amene °C

) nstatné sklady podla druhu virobkow, pre ktoré si pofiadaviey ustanovené asohitne

(3) Sklady wyrohkow musia byt whavene meracimi, requiaérymi a registradmymi zariadeniami, ktore umaZfiuju
dodrZiavanie a kantrolu uréenych podmienok skladowvania.

{4 Oddelene sa musia skladovat' najma wyrobky
a) s wyraznym Zapachom alebo wafou od ostatnych wrobkov,
b} surove od tepelne opracovanych,

t) balene od nebalerych,
d) potravinarske od nepotravinarskych.

(5) Skladovane wyrobky musia byt sustavne kontrolovane, o om sa musi viest' evidencia.

(E) Skladovane wyrobky a obaly sa musia uloZit' tak, aby bol K nim bezpedny pristup; nesmu sa skladovat' piamo
na podiahe, ani sa nesmu dotykat' stien.

(71 wyrobky, kKtore prejavia znamlbey zdravotne) Skodlivosti a namugenia kyvality, musia wt' oznacene a uloiene
oddelene od ostatnych wyrobkov a musia byt zabezpeéené tak, aby 53 5 nimi nemohlo nedovolene manipulovat,



